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Menüplan KW 8: 16.02. – 22.02.2026 

Grießnockerlsuppe 
A/C/G/L 

Berner Würstel   
mit Pommes frites  

(alternative 
Bratkartoffeln) 
Ketchup, Senf 

Salat 

L/G/A 

 

Suppe mit Reibteig  
A/C/L 

 
Naturschnitzel vom 

Hühnerfilet  
Nudeln 

Salat  

A/L/O/M/G/C 

 

Zucchinisuppe 
A/G/L/O 

 
Italienischen 
Nudeln mit 

Tomatensauce 
“Umami”  (Pilze, 
Olive, Kapern) 

Parmesan, Salat 

A/C/G/L/O    

Gemüsecremesuppe                   
A/L/G 

 
Selchfleisch  
vom Schwein 

Püree   
Erbsen  

G 

Karotten Suppe           
A/G/L 

 
Kärntner  
Krusten-

Schweinsbauch  
Semmelknödel                                                                                                       
Chinakohl mit 

Kartoffel      
A/C/G/O/L 

 

Gemüsesuppe  
mit Bio-Polenta 

A/G/L 

Cordon bleu mit 
Gemüsereis                                 

A/C/L/G 

Salat 

 

Bröselknödelsuppe 
A/G/L/C 

 

Heimisches Ragout 
vom Rosékalb  
Babykarotten 

Hörnchen 

A/L/O/C/H 

 

Grießnockerlsuppe 
A/C/G/L 

Vegetarisches 
Kokos-Curry mit 

„Chickeriki-
Tofusticks“, Gemüse 

und Basmati 
Salat 

A/C/G/L/O/F 

 

Suppe mit Reibteig 
A/C/L 

Gefüllte Gemüse-
Palatschinken 

Joghurtdip, Salat 

A/C/G/L/F/O 

 

Zucchinisuppe 
A/G/L/O 

Heringssalat mit 
Ei fein garniert  

2 Semmeln 

D/A/C/G/F/O/L/M 

Gemüsesuppe  
mit Bio-Polenta 

A/G/L 

Hausgemachte 
Erdäpfelknödel mit 
Schwammerl-Fülle 

Schnittlauchdip 

A/C/G/L/O/F 

Salat 

 

Karotten Suppe           
A/G/L 

Glacierte Mohn-
Schupfnudeln mit 

Vanillesauce 

A/C/G 

Gemüsesuppe 
A/L/G 

Kürbiskuchen mit 
Kresse Dip 

Salat 

A/C/G/L 

Bröselknödelsuppe 
A/G/L/C 

 
Bandnudeln mit 
Parmesansauce 

A/G/L/O/C 

Salat 
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M 
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   2 

Montag Faschingsdienstag Aschermittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag 

Humor ist der Knopf, der verhindert, dass uns der Kragen 
platzt. 



 
 

 

 

A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdnüsse, F Sojabohnen, G Milch inkl. Lactose, H Schalenfrüchte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Schwefel, P Lupinen, R Weichtiere                  
Es gibt noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. „Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess verwendet werden.“ Eine 
Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt                                                                                                                                                          

 AMA Gütesiegel      Fleisch: Österreich 3x AT (geboren, gemästet, geschlachtet)     
             Milch: Österreich 2x AT (gemolken, verarbeitet) 

 


